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LES STAGES DE BEAUTÉ
ACADÉMIE : formation diplômante
coiffure 12 avril, soins corps 6 mai,
beauté du regard 19 avril, stylisme
ongulaire 30 avril, réflexologie

plantaire 12 avril. 
Tél.: 021 68 17 70 - 0556 82 46 36

F136880

EFMOD agréée 
lance éducatrice de crèche,

6 mois. 
- 021 96 34 91 
- Bab-El-Oued. 

F136872

ÉCOLE SUPÉRIEURE
INTERNATIONALE DE

COMMERCE ET DE GESTION
«ESIG», agréée par l’Etat, et en
partenariat avec ASC Strasbourg

France, lance de nouvelles
promotions pour le niveau 3e AS et
plus, une formation accélérée de
31 jours pour devenir gestionnaire
des stocks et approvisionnements,
avec initiation au logiciel de gestion
de stocks. La formation est assurée
par des experts en la matière avec
des sorties d’études en milieu réel
(entreprises). Le titre délivré en fin
de formation est co-signé avec
ASC Strasbourg France, il est

valable à l’étranger. - La gestion des
stocks est une spécialité très

demandée sur le marché du travail. -
Le régime des études

internat/externat. - Réservez vos
places dès maintenant. - Pour plus

d’information, appelez aux :
026 21 20 77 - 026 21 18 18 -

Tél./Mob.: 0550 16 83 74 - Ou se
présenter à : 

ESIG, route de l’université
Hasnaoua (I), Tizi-Ouzou. 
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SMATECH (School of Management &
Technology), école agréée par l’Etat,

et par le biais de son directeur,
diplômé des grandes universités aux
USA en management HSE et ayant à
son actif plus de 28 ans d’expérience

dans le domaine, lance des
formations en système alterné, de
Techniciens spécialistes, de

Superviseurs et de Managers HSE
(Hygiène, Sécurité et Environnement).
- Les attestations sont délivrées par
OSHA Academy des USA, partenaire

de SMATECH. - Pour plus de
renseignement, veuillez nous
contacter aux : 026 200 506 -

0550 906 950 et 0550 906 951 -
Adresse : Rue des frères Oudahmane

(axe nouveau lycée Abane-
`Ramdhane), Tizi-Ouzou. - E-mail :

ecolesmatech@yahoo.com -
Site web : www.smatech-

tiziouzou.com F118138

SOIR DE LA FORMATION

L’ECOLE JARDIN SECRET, aux normes internationales, annonce sa 26e promotion
de formation dans les spécialités suivantes : Chef de rang (serveur) pour tous les
niveaux. Durée de la formation 06 mois dont 02 mois de stage pratique. - Cuisinier :

pour tous les niveaux. Durée de la formation 06 mois dont 02 mois de stage
pratique. Nos spécialités : la gastronomie ; collectivité, orientale et traditionnelle. -
Pâtissier : pour tous les niveaux. Durée de la formation 05 mois dont 01 mois de
stage pratique. - Pizzaïolo : pour tous les niveaux. Durée de la formation 03 moi. -
Réceptionniste : pour les niveau 4e AM et plus. Durée de la formation 06 mois dont
02 mois de stage pratique. - Intendants : niveau 3e année universitaire et plus.

Durée de la formation 06 mois dont 02 mois de stage pratique. Pour cette spécialité
les cours sont dispensés les vendredis et samedis. - Inspecteur en hygiène,

sécurité, environnement (HSE) en milieu hôtelier et catering ; niveau terminale et
plus ou par validation des acquis professionnels. Durée de la formation 03 mois. -
Formation de qualité, stages pratiques assurés, travail garanti. Possibilité

d’hébergement et de restauration. Le tout a des tarifs abordables. - Pour plus
d’informations et inscriptions, rapprochez-vous du JARDIN SECRET - Résidence
n° 10, lotissement Hamdad, M’douha, Tizi-Ouzou. - Mobile : 0550 53 28 33 -

0550 97 90 71 - 0550 97 90 76 - él./Fax : 026 22 23 20 - e-mail :
js_jardinsecret_dz@yahoo.fr
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NOTRE JOURNAL
fait sienne cette citation de Joseph Pulitzer, fondateur du

journalisme moderne : 
«Il (son journal, ndlr) combattra toujours pour le progrès et
les réformes, ne tolérera jamais l’injustice et la corruption ;
il attaquera toujours les démagogues de tous les partis,
n’appartiendra à aucun parti, s’opposera aux classes
privilégiées et aux exploiteurs du peuple, ne relâchera

jamais sa sympathie envers les pauvres, demeurera toujours
dévoué au bien public. Il maintiendra radicalement son
indépendance, il n’aura jamais peur d’attaquer le mal,

autant quand il provient de la ploutocratie que de ceux qui
se réclament de la pauvreté.»

CEFAM
Centre d’Etudes et Formations

en Arts et Métiers
Ecole agréée par l’Etat, lance

des formations en :
Caméra • Photographie •

Montage vidéo • Infographie
• Développeur Web

Pour vos inscriptions ou informations,
présentez-vous à notre adresse :

14, rue Sahraoui-Tahar, Staouéli, Alger,
ou nous contacter aux :

0770 19 20 93 
0770 19 20 96 

NS

INSTITUT DE FORMATION

«KARISMA» 
LANCE DES FORMATIONS

POUR FEMMES :

Cuisine, pâtes traditionnelles,
gâteaux orientaux, pâtisserie,
éducatrice, coiffure, haute

coiffure, esthétique, maquillage,
massage, couture, chora,

gâteaux secs.

021.31.15.50
021.31.15.81
05.55.20.79.96
07.94.34.10.67
— EL-ACHOUR — N.S.

COURS DE CUISINECOURS DE CUISINE
«SPÉCIAL RAMADAN»«SPÉCIAL RAMADAN»

GROUPE ESIG, précurseur de la formation HSE en Algérie, école de formation supérieure agréée par l’Etat, en partenariat avec
Alsace Synergie Consulting, organisme de formation européen basé à Strasbourg, France, spécialisé en management de
transition et démarche QHSE, lance de nouvelles promotions en HSE : – Manager QHSE (Qualité, hygiène, sécurité et

environnement) - Niveau d’accès : bac+5 ou bac+4 avec expérience, ou cadre d’exploitation. - Durée de la formation : 06 mois en
formule bloquée ou 12 mois en alternée (02 jours/semaine ; samedi et dimanche) dont 2 mois de stage pratique et soutenance

sujet de recherche. – Superviseur en HSE (Hygiène, sécurité et environnement). - Niveau d’accès : BTS, DEUA ou bac+3 et plus.
- Durée de la formation : 15 semaines plus trois (03) mois de stage pratique assuré. – Inspecteur en HSE (Hygiène, sécurité et
environnement). - Niveau d'accès : bac ou 3e AS et plus. - Durée de la formation : 12 semaines plus deux (02) mois de stage

pratique assuré. -– Agent de sécurité en HSE (Hygiène, sécurité et environnement). - Niveau d’accès : 9e AF ou 4e AM et plus. -
Durée de la formation : 08 semaines plus un (01) mois de stage pratique assuré. - Ces formations sont assurées et encadrées par
des experts consultants internationaux avec des sorties d’études durant le cycle de la formation. - En fin de formation, les titres
obtenus sont cosignés par le partenaire français A.S.C. Strasbourg France et valables à l’étranger. - Le marché de l’emploi est
particulièrement porteur pour les spécialistes en QHSE et sollicités par les entreprises algériennes et multi-internationales. Avec
aide au placement et recrutement en fin de formation. - Régime des études : internat/externat. - Informations/inscriptions : Se

présenter à ESIG/Département HSE, route de l’université Hasnaoua. - Tél.: 026 21 16 16 ou 026 21 20 77 - Mobile : 0661 40 40 58
- Site web : www.esig_algerie.com

Une formation, un métier, un avenir. F118057/B13

REMERCIEMENTSREMERCIEMENTS

La famille
AKKOUCHE, parents et alliés, remer-
cient infiniment tous ceux qui se sont
associés à leur douleur, suite au décès

survenu le 
24 mars 2014 de leur très cher 

et regretté :
AKKOUCHE MOHAND AREZKI

(KIKI)
«A Dieu nous appartenons et à Lui

nous retournons.»

PENSÉEPENSÉE
Triste fut la date du
04 avril 1996.
En ce jour, sans pré-
venir ni crier gare,
Dieu a rappelé parmi
ses anges et vers un
monde meilleur,
notre cher et regretté père 

le moudjahid BENSAÏD
Mhd Arezki

Nous demandons à tous ceux qui
l’ont connu d’avoir une pieuse pen-
sée pour lui et de prier pour que Dieu
lui accorde Sa Sainte Miséricorde et
l’accueille en Son Vaste Paradis.
«A Dieu nous appartenons et à Lui

nous retournons.»

REMERCIEMENTSREMERCIEMENTS

La famille GARIDI et la
FNTR-UGTA profondé-
ment touchées par les
marques de sympathie
et de soutien témoi-
gnées par les proches
et amis, suite au décès
de 

M. GARIDI Ahmed

vous adressent leurs
très sincères remercie-
ments.
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