
Rym Nasri - Alger
(Le Soir) - Hier au mar-
ché T’nache de
Belouizdad à Alger, les
femmes se sont ruées
sur les épices.
Impossible de se frayer
un chemin devant les
étals des épiceries. 

Même rush sur le frik,
ingrédient indispensable
pour la chorba. Cédé il y
a quelques jours à
250 DA, le frik a atteint
300 DA le kilo. 

«Le frik est nécessai-
re pour préparer la chor-
ba du Ramadan mais il
est très cher. J’en ai pris
seulement un kilo juste
de quoi tenir les pre-
miers jours du mois de
jeûne», dira une mère
de famille.

Les étals des olives
et autres «salés» n’ont
pas été épargnés par
«l’assaut» des ména-
gères. En revanche, les
étals des légumes ont

été quelque peu «déser-
tés». 

Malgré ce «boycott»,
la mercuriale des
légumes a encore flam-
bé. La tomate, la carotte
et la courgette sont les
plus touchées. 

«En deux jours, la
tomate est passée de 40
à 60 DA, la carotte de 40
à 70 DA et la courgette
de 50 à 70 DA», dira un
jeune marchand. Des
légumes indispensables
pour la préparation de
plusieurs plats notam-
ment l’incontournable
chorba du Ramadan,
argue-t-il.    

Il assure toutefois
qu’une hausse plus
importante des prix des
légumes est attendue
durant les premiers
jours du mois de jeûne.
«C’est l’effet Ramadan»,
dit-il. 

Côté fruit, les prix ne
cessent de grimper. Les

raisins, pêches, et
bananes sont vendus à
130 DA, les poires à
250 DA et les figues
cédées entre 200 et
250 DA. 

Pourtant fruits de sai-
son, la pastèque et le
melon ont, eux aussi,
connu une flambée.
Alors que la pastèque
est proposée à 35 DA le
kilo, le melon a atteint
60 DA le kilo. A 300 DA
le kilo, le citron bat le
record. 

Exposant une mar-
chandise «fraîchement
cueillie», Rachid, ven-
deur de citron explique :
«Durant l’été, la produc-

tion nationale du citron
est réduite et celle d’im-
portation est de mauvai-
se qualité».  Tout
comme les étals de
légumes, ceux des
viandes rouge et
blanche ont été égale-
ment «boudés». Ici, le
poulet a enregistré une
hausse de 20 DA. Ainsi,
le kilo de poulet éviscéré
est affiché à 360 DA
contre 340 DA la semai-
ne dernière.

Comme coutume,
l’arrivée du Ramadan
«coïncide» avec des
flambées des prix totale-
ment injustifiées.    

R. N.

La gendarmerie de
Sidi Brahim (Sidi Bel
Abbès) au niveau d’un
point de contrôle d’un
barrage a intercepté
dans la soirée du jeudi

dernier un camion de
marque Toyota Hilux
transportant 20 quintaux
et 40 kg de cuivre, minu-
tieusement cachés sous
une cargaison d’oignons.
Le camion en provenan-
ce de Mostaganem et se
dirigeant vers la frontière
algéro-marocaine, plus
exactement à Maghnia, a
été épinglé sur le tron-
çon de l’autoroute Est-
Ouest menant de
Mostaganem vers
Tlemcen au niveau de la
localité de Sidi Brahim.
Le chauffeur et son
accompagnateur ont été
arrêtés et seront déférés
dans les prochaines
heures devant le procu-
reur de la République
près le tribunal de Sidi
Bel Abbès.

La marchandise et le
camion ont été saisis.

A. M.
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A la veille de la nuit du doute du mois de
Ramadan, ce sont les épices et le frik qui tien-
nent la vedette. La viande et les légumes sont
délaissés. 

SIDI BEL ABBÈS

Près de 21 quintaux de cuivre
destinés au trafic saisis

À LA VEILLE DU RAMADAN

Facture salée
pour les ménagères

Produit Unité de mesure Prix détail

Aubergine 40 DA

Navet 1 kilo 100 DA

Tomate fraîche 60 DA

Oignons 30 DA

Laitue 60 - 80 DA

Poivrons 60 DA

Carotte 70 DA

Courgette 70 DA

Betterave 50 DA

Concombre 50 DA

Haricots verts 150 DA

Raisins 130 DA

Piment 80 - 100 DA

Pêche 130 DA

Banane 130 DA

Poire 250 DA

LE COUFFIN DE LA MÉNAGÈRE

Mesdames, 

AAvec ROSTOMIAvec ROSTOMIA
TTraiteurraiteur

Fini les tracasseries
du repas de Ramadhan ! 

Vous cuisinerez sous la conduite de nos chefs les
meilleurs plats que vous emporterez  avec vous.

Divers ateliers seront mis à votre disposition
pour un apprentissage de qualité :

Pains, Entrées froides, Boucherie (technique
de découpe, ficelage,…), Entrées et Plats

chauds; Gâteaux traditionnels et Desserts.

Profitez de ce mois sacré
pour perfectionner vos talents de cuisinière

Pour toutes informations et modalités
d’inscriptions, appelez nous aux numéros suivants : 

0556 963 816 - 021 308 016
(Le nombre de places est limité)

www.rostomiatraiteur.com
Tél. : 0554 00 70 29

Restaurant marocain

Tadj Moulay
vous propose

ses plus fines saveurs
Célébrez vos heureux événements

(mariages, circoncisions, anniversaires,
événements d’entreprise)

autour d’un délicieux festin.
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