
Sur place, une exposition
d’échantillons de matériels utili-
sés pour cette campagne en
termes de moissonneuses-bat-
teuses, de tracteurs, de
remorques et de citernes, obliga-
toires en cas d’incendies, a été
organisée. Outre cela, et en pré-
sence du wali Nacer Maskri, du
directeur des services agricoles
Rachid Morsli, ainsi que de
dizaines de cadres du secteur et
des céréaliculteurs, des tableaux
explicatifs concernant la présente
campagne avec les surfaces
emblavées en blé dur et tendre,
en orge et en avoine, ainsi que
leurs rendements prévisionnels,
ont été exposés et expliqués par
les responsables des services
agricoles.  Ainsi, et selon ces

tableaux récapitulatifs, on saura
que dans la wilaya de Bouira, ce
sont quelque 70 792 hectares qui
ont été emblavés pour un rende-
ment prévisionnel de 1 700 000
quintaux, soit un peu plus de 300
000 quintaux que l’année derniè-
re. Cette performance acquise
malgré certains caprices clima-
tiques s’explique par les efforts
des céréaliculteurs qui ont, pour
la majorité d’entre eux, respecté
les itinéraires techniques, mais
également l’introduction de l’irri-
gation d’appoint. 

Aussi, concernant cette tech-
nique, et si jusqu’à présent les
coûts des kits étaient supportés
exclusivement par les agricul-
teurs, cette année, pas moins de
197 kits ont été acquis par des

agriculteurs dans le cadre du
soutien de l’Etat à l’irrigation
d’appoint. Ces soutiens octroyés
aux agriculteurs à raison de 50 %
du coût, ont permis selon le DSA
d’augmenter la surface irriguée
de 800 à 3000 hectares.  Cela

étant, et pour revenir au phéno-
mène du stress hydrique qui a
frappé encore une fois la wilaya
de Bouira au mois d’avril avec 1
mm de pluviométrie durant tout le
mois, le DSA dira que contraire-
ment à l’année dernière, cette

année, et malgré la sécheresse
qui avait caractérisé le mois
d’avril, les nuits de ce mois
étaient très fraîches ; ce qui avait
permis la formation durant la nuit
de gouttes d’eau que l’on consta-
te durant les premières lueurs du
matin sur les feuilles sous forme
de rosée, qui s’incrustent à tra-
vers la tige pour irriguer les
plants. 

Ces apports de la nature ont
permis à la graine d’être alimen-
tée en eau nécessaire pour son
développement naturel. 

Au niveau de la localité
Ghraba dans laquelle est située
l’exploitation de Larbi Chérif, les
villageois qui rappellent le passé
révolutionnaire de la région, n’ont
pas manqué l’occasion de nous
interpeller sur le manque de cer-
taines commodités de base pour
leur village, à commencer par
l’eau potable. 

Y. Y.
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MALGRÉ LE STRESS HYDRIQUE D’AVRIL DERNIER :

1 700 000 quintaux de récolte
céréalière attendus à Bouira

L’affaire de la poste d’El Adjiba, à 30
kilomètres au sud-est de Bouira,  continue
à faire parler d’elle. Ainsi, et contrairement
à ce qui a été rapporté la semaine derniè-
re, et d’après le chargé de communication
de la Gendarmerie nationale qui s’expri-
mait en marge des portes ouvertes sur la
Gendarmerie nationale organisée la
semaine dernière, l’argent dérobé au
niveau de la poste d’El Adjiba et dont la
somme s’élèverait à 1,7 million de dinars,

n’est pas encore retrouvé.. Cela étant,
alors que les recherches se poursuivent
pour retrouver cet argent, cinq personnes
soupçonnées d’avoir un lien avec ce hold-
up ont été arrêtées, puis déférées le mer-
credi dernier devant le procureur près le
tribunal de Bouira, en compagnie d’une
dizaine d’autres témoins dont des
femmes.  Après l’audition des suspects et
les témoins, auditions qui ont duré plu-
sieurs heures et qui se sont poursuivies

jusque tard dans la soirée, et bien que
tous les suspects aient nié toute leur
implication dans cette affaire, le procureur
a décidé de mettre sous mandat de dépôt
les cinq suspects. Pour rappel, lors de l’in-
terpellation des cinq suspects, il a  été
récupéré un fusil à pompe et les deux
combinaisons blanches d’apiculteurs qui
auraient été utilisées dans ce hold-up,
ainsi qu’un véhicule. Affaire à suivre.

Y. Y. 

HOLD-UP DE LA POSTE D’EL ADJIBA

Cinq suspects mis sous mandat de dépôt 

C’est hier, au niveau de l’exploitation agricole Larbi-
Cherif de Sour-El Ghozlane, à 30 kilomètres au sud de
Bouira, qu’ a été donné officiellement le coup d’envoi de
la campagne de moisson-battage de la saison 2014-2015. 

M'SILA

Des orages 
dévoilent les

taches noires des
routes de la ville
Des pluies torrentielles accompagnées

de vent et d'une forte chute de grêles se
sont abattues hier après-midi sur la ville de
M'sila, suscitant un vrai désagrément chez
le citoyen, devant la situation déplorable de
l'état des routes, voyant des crues inonder
les rues principales de la ville, faute de
manque de maintenance de nettoyage des
avaloirs et des caniveaux pour absence de
grilles devenus de vrais amas de déchets,
et ce, en l'absence de suivi et de contrôle
de la réalisation des différents projets de
bitumage et d'implantation des avaloirs, les
canalisations des eaux pluviales sont
même raccordées aux égouts ne pouvant
contenir ces crues, alors devant des cir-
constances pareilles, ces rigoles  refoulent
les eaux usées dans les rues, dégageant
une odeur nauséabonde sachant que ces
avaloirs ne sont plus dotés de siphons ni
de clapet comme ceux d'antan qui stop-
pent la mauvaise odeur et retiennent les
déchets. Autre anomalie des flaques d'eau
stagnante retenues par des bordures faites
de goudron dans des  intersections des
chemins de la ville voire couvrir les trottoirs
pour inonder la chaussée et cette partie
surélevée réservée aux piétons.

A. Laïdi

A l’issue de la première édi-
tion du Salon de l’art culinaire
qui se clôture aujourd’hui au
Centre des conventions
d’Oran, la confection de la plus
grande paella sera présentée
ce mardi.  «Les fêtes gour-
mandes d’Oran» est un Salon
dédié à la gourmandise et à la
gastronomie algérienne, orga-
nisé par l’Eurl MSAP, une
agence de publicité, de com-
munication et d’événementiel.
Cette immense paella aura 24
mètres de diamètre et compo-
sée des principaux ingrédients,

mais à des quantités énormes
comme on peut le lire : 1 000
litres d’huile, 8 000 kg de riz, 1
400 kg de poulet, 800 kg
d’agneau, 800 kg de cre-
vettes... Cuisinée d’une façon
traditionnelle sur un feu de bois
par un grand chef étoilé, ses
concepteurs prévoient de la
faire déguster à pas moins de
100 000 personnes ! Ainsi, à
quelques jours du mois de
Ramadhan les organisateurs
voient en cette dégustation
une initiative conviviale qui
rapproche et crée le sentiment

de partage et de joie. Sachant
que le record enregistré par
l’Espagne est de 22,5 mètres,
cette paella gigantesque fera-t-
elle entrer Oran dans les

Guinness des records ? C’est
en tout cas le souhait que par-
tagent les concepteurs de ce
plat méditerranéen. 

A. B.

La cité Bouhenni, située sur les
hauteurs de la ville, a été le théâtre
d’un crime crapuleux perpétré mer-
credi dernier par un groupe de
quatre individus, tous des frères,
contre un jeune homme âgé de 25
ans.  La terrible nouvelle a très vite
fait le tour du quartier avant de se
propager à travers la ville. En effet,
selon nos sources, il était 21h pas-
sées lorsque les auteurs du crime

armés de couteaux s’en sont pris à
leur victime, le tuant devant son
domicile sous les yeux médusés de
sa mère qui assistait impuissante à
l’horrible scène. Une fois leur forfait
commis, trois parmi les assaillants
qui s’apprêtaient à s’enfuir ont été
neutralisés par la police, alors que
le quatrième a réussi à prendre la
clé des champs et demeure active-
ment recherché. Selon des sources

policières, le mobile de ce meurtre
est lié à une rixe entre les deux par-
ties, sachant que la victime A.M.,
exerçant le métier de boucher, était
en état d’ivresse, confirment les
mêmes sources.

A noter que les services de la
police judiciaire ont ouvert une
enquête pour déterminer les circons-
tances réelles de cet assassinat.

M. B.

CHLEF

Des clients d’une pizzéria
pris d’un malaise

Ce restaurant est situé dans la commune de Aïn Merane (40
km au nord du chef lieu). Malgré la campagne de sensibilisation
lancée la semaine dernière concernant la conservation des ali-
ments afin qu'ils soient consommés sans risques, certains com-
merçants ne se soucient guère de la santé de leurs clients.

En effet, dans cette localité une cinquantaine de clients
d’une pizzéria ont été pris de troubles digestifs. Ils ont été éva-
cués à la polyclinique de Aïn Merane dans la nuit de mardi der-
nier où les médecins ont diagnostiqué une intoxication alimentai-
re. Certains malades ont dû être soignés dans l'établissement
hospitalier de Mazouna. 

Une équipe de contrôleurs de l'hygiène et de la qualité s’est
rendue dans le restaurant mis en cause. Parallèlement,  des
fonctionnaires de la Direction de la santé ont ouvert une enquête.
Il en ressort que de la viande avariée et des œufs mal conservés
sont à l'origine de ce grave problème sanitaire. Les pouvoirs
publics doivent s'impliquer par des campagnes de prévention et
des contrôles fréquents des lieus de restauration surtout l'été,
période  des températures caniculaires.

Medjdoub Ali

CONFECTION DE LA PLUS GRANDE PAELLA

Oran réussira-t-elle à battre le record mondial ?

TIARET

Une rixe tourne au drame à la cité Bouhenni
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